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КОНГРЕСС-ОТЕЛЬ «ИНТУРИСТ»

РЕСТОРАН «ИМПЕРАТОР»
Представляет…
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«НОВОГОДНЕЕ ТВ»
2016
Дорогие гости!

Ресторан «ИМПЕРАТОР» приглашает Вас окунуться в яркое, динамичное и интерактивное шоу. 
31 декабря 2015 г.

Начало в 22:00

В программе: Новогодний stand up юмор от Александра Железникова! Интерактивы, эксклюзивные мультимедиа конкурсы и невероятный драйв от Dj Владимир Fashion!
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Сумасшедшая энергетика, позитив, новогоднее настроение от Кавер - группы
«HiGHWAY SIX» 
[image: image5.jpg]



Специальные гости Группа A'Sortie
Подарит праздничное настроение! 
Живая музыка, легкий соул, поп и R ‘n’ B
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Вас  ждет:

Высококлассный сервис, европейская кухня, богатая карта напитков, фейерверк. Неповторимая атмосфера праздника и торжества перенесет Вас в Новогоднюю сказку, которую создаёт для Вас профессиональная команда 

Ресторана «ИМПЕРАТОР»
Стоимость банкета с человека – 6 500 рублей (взрослые)
Новогоднее меню
(на 5 человек)
1. Ассорти  рыбное – 1/ 200гр.
 (семга с/соленая собственного производства, балык масленой рыбы, угорь копченный, икра красная, масло сливочное, зелень)
2. Ассорти мясное  -  1/ 400гр.
(ростбиф, говядина в/к, рулет из птицы, язык говяжий Соус «Кавказ»). 
3. Ассорти сырное (простое) -  250/20/20гр.
 (сыр домашний, пряди, российский, Пармезан, виноград, орех грецкий, зелень)
4. Ассорти овощное – 1/ 350гр.
(помидоры черри, огурцы, редис, перец болгарский, зелень).

5. Разносолы – 1/ 350гр.  
(огурцы, помидоры, чеснок, перец маринованный,  капуста по-грузински собствен. произ-ва, зелень).
6. Холодец  по- домашнему – 1/ 150гр. 

7. Маслины / оливки   - 1/ 100гр.
8  Лимон – 1/ 100гр.        

САЛАТЫ:

1. Норвежский – 1/ 300 -  2 пор –

 (семга с/соленая, микс салата ,персик консервированный, апельсины ,соус «Цезарь»,йогурт, яйцо, креветки коктейльные, икра лососевая, орех грецкий).
2. Дамский   – 1/ 250 – 2 пор – 
(микс салата, перец болгарский, фасоль стручковая, помидоры черри, соус соевый, соус порто, семечки подсолнечные, чеснок, масло оливковое).
ГОРЯЧИЕ    ЗАКУСКИ:

1.  Креветки – гриль на апельсине – 50/60          -  3 порции
2. Шампиньоны фаршированные  -  1/ 120       -    3 порции   

3. Блинчики с семгой и сыром Филадельфия  -      3 порции                    

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА:
  1. Форель, запеченная в кунжутно - имбирной корочке             -    1,500 кг

 2. Цыпленок по - еревански                                                            -   1,500 кг

 3.  Картофель, жаренный с грибами- 1/ 180                              -   5 порций

 4. Овощи тушеные – 1/ 150                                                          -  5 порций

  Хлебная  корзина  -  1 ( 1/ 288 ) –

 ( хлеб балый-2 шт, хлеб пряный – 2 шт,  хлеб зерновой- 2 шт, хлеб бородинский-2 шт.)
Мандарины – 0,750

Виноград    -  1,000

БАР:

 1. Ледяная жемчужина / нарзан   0,5  -                  5 бутылка

 2. Сок в ассортименте                 1,0 л -                  1,0 литр

3. Шампанское « Абрау Дюрсо»  0,75                      1 бутылка

4. Водка «Финляндия»               0,5л                      1 бутылка   
Мангал и десерты – на выбор (в стоимость меню не входят)
